CORNELIA
T'ESSARI

Vermouth

Linfusione del nostro vino con un’accurata selezione di botaniche
officinali, ha dato origine alla nostra UTOPIA di GARGANEGA. Venti
botaniche, tra cui spezie e fiori Botaniche che arrivano da dei
territori limitrofi, ma non solo.

Ognuna regala una nota particolare e il risultato € un ensemble che
racconta con carattere un territorio, portando con sé un’identita
inconfondibile. Al gusto e intenso, rotondo, con una chiara nota
amaricante che emerge nel finale.

-Metodo di produzione: Lavorazione artigianale, 90 giorni di lenta
macerazione in small batch da 450 litri.

- Principali botaniche: assenzio, ireos, genzianella, larice,
angelica, lavanda, noce moscata, coriandolo, china.

- Aroma: vellutato, fresco, amaricante e rotondo

-Alcool: 17.5%

-Formato: 750 ml
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Modalita di servizio

Lo proponiamo come aperitivo con ghiaccio, una fetta di arancio o
la classica buccia di limone, miscelato o, in alternativa, anche come
digestivo a fine pasto.

Annotazioni

Leventuale presenza di fondo ¢ indicativa dell’utilizzo di sostanze
naturali, quali erbe officinali naturali. [0 o Momsnzmiro o o omasas— 1YOAL

Abbinamenti

? Aperitivo
¥ Digestivo a fine pasto
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